
Produite en exclusivité pour Amway par da Carapelli Firenze S.p.A.                                                                    
(société certifiée UNI EN ISO 9001:2000 Edition-Vision). 
Qualité supérieure obtenue exclusivement grâce à des procédés 
mécaniques et directement à partir d’olives. 
Mélange d’huiles d’olive origine UE.

Ce produit régional est fabriqué à partir des moûts des vignes Trebbiano et 
Lambrusco situées dans la région de Modène, en Italie. C’est dans la 
campagne de Modène que, depuis l’Antiquité, les vignes Trebbiano et 
Lambrusco produisent des grappes réputées pour leur excellente qualité.                                                      
Les fûts servant au vieillissement et à la maturation du vinaigre balsamique 
sont ensuite conservés non dans les caves, mais dans les greniers des maisons 
de Modène.                                                                                                     
La qualité de ce produit est garantie par le Consortium Italien pour le 
Vinaigre Balsamique de Modène et par l’agence de contrôle Cermet, comme le 
montre le label rouge officiel du consortium placé sur le col de la bouteille.



Huile d’olive de qualité supérieure obtenue exclusivement grâce à des procédés mécaniques et directement à partir d’olives. 

Produite en exclusivité pour Amway par da Carapelli Firenze S.p.A. (société certifiée UNI EN ISO 9001:2000 Edition-Vision).
Qualité supérieure obtenue exclusivement grâce à des procédés mécaniques et directement à partir d’olives. 
Mélange d’huiles d’olive origine UE.

• Qualité supérieure à la réglementation.
• Seules les meilleures olives méditerranéennes sont sélectionnées et récoltées à la main.
• Les fruits, manipulés avec soin, sont moins abîmés, ce qui permet de s’assurer que le niveau d’acidité reste très faible (environ 0,3%).
• Contient de l’acide oléique, des polyphénols et de la vitamine E.

Informations nutritionnelles 100 ml 10 ml

Énergie 3378 kJ 
(822 kcal)

338 kJ 
(82 
kcal)

matières grasses 91 g 9 g

dont

Acides gras saturés 14 g 1,4 g

Acides gras mono-insaturés 69 g 6,9 g

Acides gras polyinsaturés 8,0 g 0,8 g

Glucides 0 g 0 g

dont

Sucres 0 g 0 g

fibres alimentaires 0 g 0 g

Protéines 0 g 0 g

Sel 0 g 0 g

Lien Boutique

Référence: 3963
Taille: 2 x 750 ml
Prix : 42,60 €

https://www.amway.fr/fr/Huile-d%E2%80%99Olive-Vierge-Extra-by-Amway%E2%84%A2/p/3963?aboSponsor=8984194


Vinaigre régional fabriqué à partir des moûts des vignes Trebbiano et Lambrusco situées dans la région de Modène, en Italie.

C’est dans la campagne de Modène que, depuis l’Antiquité, les vignes Trebbiano et Lambrusco produisent des grappes réputées pour leur excellente qualité. 
Les fûts servant au vieillissement et à la maturation du vinaigre balsamique sont ensuite conservés non dans les caves, mais dans les greniers des maisons de 
Modène. 

La qualité de ce produit est garantie par le Consortium Italien pour le Vinaigre Balsamique de Modène et par l’agence de contrôle Cermet, comme le montre le 
label rouge officiel du consortium placé sur le col de la bouteille.

• Garanti par le Consortium Italien pour le Vinaigre Balsamique de Modène et par l’agence de contrôle Cermet.
• Seules les vignes Trebbiano et Lambrusco de la campagne de Modène sont utilisées pour sa fabrication.
• La maturation se fait en fûts de chêne pour donner un arôme fruité et intense et une délicieuse saveur aigre-douce.

Lien Boutique

Référence: 200662
Taille: 500 ml
Prix : 20,05 €

https://www.amway.fr/fr/Vinaigre-Balsamique-de-Mod%C3%A8ne-Amway%E2%84%A2/p/200662?aboSponsor=8984194
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